INTERTRADE
Cookies aus Amerika fiir
deutschen GV-Markt

Regenbogen-  Amerikanische Backwaren liegen
:E:;rc"':::::’ weiterhin voll im Trend. Original
warenin2006  amerikanische Cookies waren
neuespitzen-  daher in 2006 auch der erfolg-
reiter bei reichste Newcomer im Sortiment
Intertrade.

der Intertrade Sigurds-
son & Partner GmbH
in Hamburg. Das
Handelsunter-
nehmen impor-
tiert die tiefge-
kiihlten Cookie-
Teiglinge direkt
aus den Verein-
igten Staaten. Sie
werden von den An-

tiefkiihl-report 1-2 / 2007

wendern, zu denen Coffee-Shops
ebenso zahlen wie Backereien
oder die Systemgastronomie,
direkt vor Ort in 15 bis 20 Mi-
nuten fertig gebacken. Vier
Sorten stehen mit 40 oder 85

Gramm  Stiickge-
wicht zur Aus-

wahl.
: Die kleineren
Choc Chip, sind mit‘vier
Double Choc und Beuteln a 50
White Macadamia Stiick, die

(v.oben) groBen mit
vier Beuteln a
26 Stiick sor-
tenrein im Kar-
ton verpackt. ,,Choc
Chip“ hat einen hellen Teig
mit Schokoladenstiickchen,
»White Macadamia“ einen
hellen Teig mit Macadamia Niis-
sen und weilRen Schokoladen-
stiickchen, ,,Double Choc“ einen
schokoladigen Teig mit Schokostiickchen
und ,Regenbogenkekse“ einen hellen Teig mit bunten Schoko-
stlickchen, die Smarties beziehungsweise M&Ms dhneln. jr



